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米沢牛ローストビーフを含む全19品 税込25,000円

★限定30食★12月15日までのご予約に限らせて頂きます

ヤマガタサンダンデロ
〒104-0061 東京都中央区銀座1-5-10

ギンザファーストファイブビル2F

TEL 03-5250-1755
【お電話でのご予約受付時間】 10：00〜21：00

尚、ご予約は12月31日9：00～12：00に店舗まで受け取りにきていただけるお客様に限らせて頂きます。

一つ一つ真心を込めてお作り致します。

また、鶴岡出身の土田料理長がアレンジした郷土料理の

芋煮もおせちとして含まれます。

特 長

山形県が誇る日本四大和牛

鶴岡出身の土田と申します。
山形を感じていただけるおせちを
ご用意いたしました。
数に限りがございますが
是非ご賞味くださいませ。


