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期間：平成２２年１月１９日（火）～２４日（日）

時間： ラ ンチ 午前１１時３０分～午後３時（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ午後 2時）
（午前１０時からの予約受付で先着順となります。）

ディナー 午後 ６時～午後１１時（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ午後 10時）
（お早めにご予約ください。）

住所/ 東京都中央区銀座一丁目５‐１０

ギンザファーストファイブビル ２F

使用食材：米沢牛、米沢の伝統野菜（雪菜、遠山かぶ、鯉、梓山大根

小野川豆もやし・あさつき）

１１１月月月２２２１１１日日日・・・２２２２２２日日日ののの２２２日日日間間間限限限定定定

生生生産産産者者者ににによよよるるる

米米米沢沢沢ののの地地地場場場産産産物物物ののの試試試食食食販販販売売売

アンテナショップ１F イベントスペース
営業時間/１０：００～２０：００ （２２日は１７：００まで）

・雪菜 ･雪菜ふすべ漬 ・りんご漬 ・遠山かぶの漬物

・梓山大根の漬物 ・米粉麺 ・啓翁桜

・米沢ブランド豚「天元豚」のホルモン

・手づくり「天元豚 豚まん」

上上杉杉のの城城下下町町米米沢沢のの

旬旬のの農農畜畜産産物物・・特特産産物物ををぜぜひひおお楽楽ししみみくくだだささいい。。

奥田政行シェフ

山形県鶴岡市のイタリアンレストラン「アル･ケッチァーノ」

の奥田シェフに、米沢の伝統野菜を使用したメニューを考案

していただきました。

ぜひこの機会に、米沢の味を感じてください！

山形県アンテナショップ「おいしい山形プラザ」にて

米米沢沢フフェェアアをを開開催催ししまますす!! !!


